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ETTI ALLA CIOCCOLATA




PASTA SFOGLIA
ROTONDA

G

CIOCCOLATA
SPALMABILE




CARTA FORNO CUCCHIAINO

TEGLIA




PROCEDIMENTO




STENDI LA|PASTA SFOGLIA




CON IL |COLTELLO | [TAGLIA || 12 TRIANGOLI




METTI UN | CUCCHIAINO DI CIOCCOLATA

s |- T A

AL CENTRO| DI OGNI |TRIANGOLO




ARROTOLA TRIANGOLO |[DALL'ESTERNO ALL'INTERNO




METTI I | CORNETTI |SULLA | TEGLIA




ATTENZIONE
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FATTI AIUTARE DA UN ADULTO

@ | 200°C

METTI IN FORNO A 200 GRADI

+ £

E |ASPETTA | 15 MINUTI
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ALCUNE || DOMANDE




ABBIAMO

CORNETTI

CUCINATO?




CORNETTI
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COSA |METTIAMO | NEI CORNETTI?
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MARMELLATA CIOCCOLATA




CIOCCOLATA
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DOVE | LI |METTIAMO A CUOCERE?
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FRIGO IN FORNO
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